
POULPE GRILLÉ • 34€
GRILLED OCTOPUS

Poulpe marine & grillé, yaourt grec, zaatar, agrumes, 
roquette
Marinated and grilled octopus, Greek yogurt, zaatar, citrus, 
arugula, Provençal roasted tomatoes

FILET DE POULET LABEL ROUGE • 24€
LABEL ROUGE CHICKEN BREAST

Caponata sicilienne, chips de pommes 
de terre
Sicilian caponata, potato chips

TARTARE DE THON ROUGE • 26€
BLUEFIN TUNA TARTARE

Avocat, sauce soja, ponzu, salade
Avocado, soy sauce, ponzu, salad

FILET DE DAURADE ROYALE • 29€
SEA BREAM FILLET

Beurre blanc curry & safran, agrumes, légumes de 
saison
Curry & saffron beurre blanc, citrus, seasonal vegetables

LA BELLE ENTRECÔTE DE BŒUF • 38€
PRIME BEEF RIBEYE STEAK

Sauce au poivre et frites ou salade 
Pepper sauce and french fries or salad

PASTA PACCHERI
SAUCE TOMATE & BURRATA • 19€
PACCHERI PASTA, TOMATO SAUCE & BURRATA

Pâtes sauce tomates, courgettes, burrata
& basilic
Pasta with tomato sauce, Zucchini, burrata & basil

LINGUINE AUX GAMBAS • 32€
SHRIMP LINGUINE

Gambas flambées au Cognac, bisque de homard, 
sauce tomate, persil, huile d’olive
Prawns flambéed in Cognac, lobster bisque, tomato sauce, 
parsley & olive oil

Entrées
à partager

MÉZÉS MÉDITERRANÉENS À PARTAGER • 18€
MEDITERRANEAN MEZZE TO SHARE

Houmous, aubergine fumée, tzatziki & pain pita
Hummus, smoked eggplant, Tzatziki & pita bread

VITELLO TONNATO • 18€
Quasi de veau fumé, sauce tonnato, câpres, pickles 
de moutarde, pousses de moutarde
Smoked veal rump, tonnato sauce, capers, mustard pickles, 
mustard sprouts

TARAMA FUMÉ KALIOS • 12€
SMOKED TARAMA KALIOS 

Zestes de citron
Lemon zest

VELOUTÉ GLACÉ DE COURGETTE & • 12€
GRESSINS AU SESAME
ZUCCHINI GASPACHO & SESAME GRESSINS

Citron confit, huile d’argan, yaourt grec
Preserved lemon, argan oil, greek yoghurt

CEVICHE DE DAURADE ROYALE • 17€
SEA BREAM CEVICHE

Savoro, romarin, pignon, raisins secs
Savoro, rosemary, pine nuts, raisins

TATAKI DE THON • 22€
TUNA TATAKI

Salade Mesclun, oignon pickles, mangue 
et coriandre, citron & huile d’olive Kalios à la truffe 
blanche
Mesclun salad, pickled onions, mango & coriander, lemon & 
Kalios white truffle olive oil

BURRATA CRÉMEUSE • 16€
CREAMY BURRATA 

Burrata, figues et pêches rôties, miel de thym
Creamy burrata, figs and roasted peaches, thyme honey

CARPACCIO DE BŒUF 
HOLSTEIN MATURÉ • 18€
AGED HOLSTEIN BEEF CARPACCIO

Fromage manchego, roquette, graines 
de moutarde & huile d’olive
Manchego cheese, arugula, mustard seeds
& olive oil

Plats Belles pièces
à partager
SIGNATURE SHARING DISHES

LA BELLE ESCALOPE MILANAISE • 44€
(pour 2 personnes)
MILANESE-STYLE VEAL CUTLET (for 2 people)

Linguini, sauce tomate, parmesan & huile d’olive,
salade
Linguini, tomato sauce, parmesan & olive oil, salad

CÔTE DE BŒUF FRANÇAISE • 120€
+ DEUX SIDES AU CHOIX
(environ 1kg - pour 2 personnes)
FRENCH RIB OF BEEF + TWO SIDES OF YOUR CHOICE
(approx. 1kg – for 2 people)

Desserts
& glaces

TARTELETTE AU CHOCOLAT • 14€
CHOCOLATE TARTLET

Huile d’olive, sel fumé, grué de cacao, glace pistache
Olive oil, smoked salt, cocoa nibs, pistachio ice cream

TROPICON PASSION • 10€
BASIL TROPICON PASSION 

Mangues marinées aux fruits de la passion, zeste de 
citron vert, mousse de chocolat blanc, crumble au 
piment d'Espelette
Marinated mango with passion fruit, lime zest, white 
chocolate mousse, Espelette pepper crumble

PÊCHE MELBA • 11€
Espuma vanille, crumble, sorbet pêche et framboise
Vanilla espuma, crumble, peach and raspberry sorbet

COOKIE GÉANT À PARTAGER • 19€
GIANT COOKIE TO SHARE

Glaces au yaourt grec, vanille et pistache
Greek yogurt ice creams, vanilla & pistachio

CRÈME BRÛLÉE FÈVE DE TONKA • 11€
TONKA BEAN CRÈME BRÛLÉE

NOTRE SÉLECTION DE FRUITS GIVRÉS
MAISON SORBETTI • 18€
SELECTION OF FROZEN FRUITS SORBETTI

Au choix Citron jaune – Mandarine – Passion
Choice of: lemon – mandarin – passion fruit

LE PLATEAU 3 FRUITS À PARTAGER • 54€
THE SHARING PLATTER OF 3 FRUITS

GLACES ARTISANALES - UNE BOULE • 3,5€
ARTISANAL ICE CREAMS – ONE SCOOP

Glaces Kalios :
Yaourt Grec - Greek yogurt
Pistache – Pistachio
Vanille - Vanilla

Glaces La Roussière :
Noisette - Hazelnut
Chocolat - Chocolate
Caramel beurre salé - Salted butter caramel
Café - Coffee
Pêche de vigne - Peach
Framboise - Raspberry
Fraise - Strawberry
Citron jaune – Lemon
Orange Sanguine – Blood orange

PRIX NETS TTC, SERVICE INCLUS. ORIGINE DES VIANDES À DISPOSITION AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES. 

SALADE GRECQUE • 19€
GREEK SALAD

Tomates, feta, olives kalamata, poivrons, 
concombres, huile d’olive infuse au basilic
Tomatoes, feta, Kalamata olives, peppers, cucumbers, basil-
infused olive oil

SALADE CÉSAR • 22€
CÉSAR SALAD

Poulet fermier grillé, parmesan, salade romaine, 
poitrine fumée, sauce César au café colombien
Grilled free-range chicken, Parmesan, romaine lettuce, 
smoked bacon & Caesar sauce with Colombian coffee

PLATS SIGNATURES NAPA V VEGGIE
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MENU ENFANT – 14€
JUSQU’À 12 ANS 

KIDS MENU – UP TO 12 YEARS OLD

Poulet ou cabillaud - Chicken or cod
+ frites ou pâtes sauce tomate - fries or pasta with tomato sauce

+ 1 boule de glace - 1 scoop of ice cream
+ 1 sirop à l’eau - 1 cordial with water

N A P A  E S T  O U V E R T  7 / 7  J O U R S
N A P A  I S  O P E N  7  D A Y S  A  W E E K

R e s t a u r a n t  |  B e a c h  C l u b
w w w . n a p a - r e s t a u r a n t . c o m

A P E R O L  S P R I T Z
Apérol, Prosecco, eau gazeuse

1 2 €

L I M O N C E L L O  S P R I T Z
Limoncello, Prosecco, 

eau gazeuse, menthe fraîche
1 2 €

S A I N T - G E R M A I N  S P R I T Z
Saint-Germain, Prosecco, eau gazeuse

1 4 €

S A R T I  S P R I T Z
Sarti, Prosecco, eau gazeuse

1 4 €

I T A L I C U S  S P R I T Z
Liqueur  à la bergamote Italicus, Prosecco,

eau gazeuse
1 4 €

B a s i l  S p r i t z
Rinquinquin, Prosecco, eau gazeuse, basilic frais

1 4 €

R o s é  S p r i t z
Lillet rose, Prosecco, soda pamplemousse

1 4 €

C R O D I N O  0 0 °
Sans alcool

9 €

O U R  F R E N C H  M A R T I N I
Vodka, framboise, ananas, jus de citron, lait 

15€

S O U T H  D A Ï Q U I R I
Rhum blanc, Rinquinquin, 

jus de citron vert, sirop de sucre
15€

B E L L I N I  B A Y
Cordial de pêche, purée de pêche, prosecco

15€

A Z U R  M U L E
Vodka, ginger beer, jus de citron, Angostura 

Bitter
15€

B I È R E S P R E S S I O N 25cl 50cl

Stella Blonde 5,5€ 9,5€
Hoegaarden blanche 6,5€ 12€

B I È R E S B O U T E I L L E 33cl

Corona 7,5€
Corona 0% 6,5€
Bière B06 IPA 14€
Bière B06 Ambrée 14€

Bières

Vins
R O S É S 75cl
Domaine Gavoty – IGP Var – Cigale – BIO 35€
Minuty – Côtes-de-Provence – Prestige 2025 52€

B L A N C S 75cl
Domaine Cazes – Côtes Catalanes
Rolle in Stone - 2025 45€
Domaine Vrignaud – Petit Chablis 2023 65€

R O U G E 75cl
Château de Montrevost – Bourgogne
Les Fontenailles 2024 BIO 65€

C H A M P A G N E 75cl
Laurent Perrier – Champagne – La Cuvée 115€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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