NAPA, c’est la Méditerranée dans ce qu’elle a de
plus libre et sensuel. Un restaurant, un beach
club, une carte ensoleillée ou I'on s’attarde du
déjeuner jusqu’au dernier verre, les pieds dans
I'eau, bercé par la brise marine.

CHEF EXECUTIF : DIMITRIS GIORGIS
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(NAPA JGLACES ARTISANALES - UNE BOULE - 3,50€
— ARTISANAL ICE CREAMS ~ ONE SCOOP

Glaces Kalios :
Yaourt Grec - Greek yogurt
Pistache - Pistachio

Glaces La Roussiere :
Vanille - Vanilla
Caramel beurre salé - Salted butter caramel
Péche - Peach
Framboise - Raspberry

MENU DEJEUNER
DU LUNDI AU VENDREDI

LUNCH FROM MONDAY TO FRIDAY

ENTREE - PLAT ou PLAT - DESSERT - 26€
Starter - Main course or Main course - Dessert

ENTREE - PLAT - DESSERT - 30€
Starter - Main course - Dessert

PLAT DU JOUR - 22€
Main course

NOTRE SELECTION DE FRUITS GIVRES
MAISON SORBETTI - 18€
SELECTION OF FROZEN FRUITS SORBETTI

Au choix Citron jaune - Mandarine - Passion
Choice of: lemon - mandarin - passion fruit

LE PLATEAU 3 FRUITS A PARTAGER - 54€
THE SHARING PLATTER OF 3 FRUITS

(NAPA) PLATS SIGNATURES NAPA

MENU DEJEUNER A CHOISIR PARMI :
LUNCH MENU - CHOICE OF:

ENTREES - STARTERS

Péche, figues & Burrata, vinaigrette pistache - Peach, Fig & burrata, pistachio

vinaigreftte

Gaspacho de petits pois, menthe & feta - Pea gazpacho, mint & feta cheese

PLATS - MAIN COURSES

Paccheri sauce tomates & burrata - Paccheri with tomato sauce & burrata

Salade Nigoise - Nigoise salad
Salade grecque - Greek salad
Plat du jour - Dish of the day

DESSERT
Péche Melba - Peach Melba

MENU ENFANT - 14€
JUSQU’A 12 ANS

KIDS MENU - UP TO 12 YEARS OLD

Poulet ou cabillaud - Chicken or cod
+ frites ou pates sauce tomate - fries or pasta with fomato sauce
+1boule de glace - /scoop of ice cream
+1sirop al'eau - 7 cordial with water




V (;@AD@ MEZES MEDITERRANEENS A PARTAGER - 18€

MEDITERRANEAN MEZZE TO SHARE

Houmous, aubergine fumée, tzatziki & pain pita
Hummus, smoked eggplant, Tzatziki & pita bread

VITELLO TONNATO < 18€

Quasi de veau fumé, sauce tonnato, cépres,
pickles de moutarde, pousses de moutarde
Smoked veal rump, fonnato sauce, fried capers,
mustard pickles, mustard sprouts

TARAMA FUME KALIOS < 12€
SMOKED TARAMA KALIOS

Zestes de citron
Lemon zest

GASPACHO DE PETITS PQOIS,
MENTHE & FETA c12€
PEA GAZPACHO, MINT & FETA

Toast de tomates & herbes fraiches
Tomarto toast with fresh herbs,

(‘_NADA‘) PLATS SIGNATURES NAPA

V VEGGIE

(NAPA) TARTELETTE AUCHOCOLAT 14€

Desserls

(NAPA)

CHOCOLATE TARTLET
Huile d'olive, sel fumé, grué de cacao, glace

pistache
Olive oil. smoked salt, cocoa nibs, pistachio ice cream

FRAISES MARINEES AU BASILIC - 10€
BASIL-MARINATED STRAWBERRIES

Créme fouettée vanillée, pistache, poivre Timut
Vanilla whipped cream, pistachio, Timut pepper

PECHE MELBA . ne

Espuma vanille, sorbet péche & framboise
Vanilla espuma, peach & raspberry sorbet

CREME BRULEE FEVE DE TONKA IS
TONKA BEAN CREME BRULEE

COOKIE GEANT A PARTAGER -19€
GIANT COOKIE TO SHARE

Glaces au yaourt grec, vanille & pistache
Greek yogurtice creams, vanilla & pistachio

(:NADA) PLATS SIGNATURES NAPA



SALADE GRECQUE +19€
GREEK SALAD

Tomates, feta, olives Kalomata, poivrons,
concombres, huile d’olive infusée au basilic
Tomatoes, feta, Kalamata olives, peppers, cucumbers,
basil-infused olive oil

SALADE CESAR $22€
CESAR SALAD

Poulet fermier grillé, parmesan, salade romaine,
poitrine fumée, sauce César au café colombien
Grilled free-range chicken, Parmesan, romaine lettuce,
smoked bacon & Caesar sauce with Colombian coffee

Option gambas grillées ¢ la place du poulet +4€
Option: grilled prawns instead of chicken +€4

( NADA) PLATS SIGNATURES NAPA

V VEGGIE
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(NAPA)

CEVICHE DE DAURADE ROYALE - 17€
SEA BREAM CEVICHE

Savoro, romarin, pignon, raisins secs
Savoro, rosemary, pine nuts, raisins

TATAKIDE THON < 22€
TUNA TATAK!

Salade Mesclun, oignon pickles, mangue

& coriandre, citron, huile d’olive Kalios & la truffe
blanche

Mesclun salad, pickled onions, mango & coriander,
lemon, Kalios white truftle olive oil

BURRATA CREMEUSE -16€
CREAMY BURRATA

Burrata, figues & péches roties, miel de thym
Creamy burrata, figs & roasted peaches, thyme honey

CARPACCIO DE BCEUF
HOLSTEIN MATURE - 18€
AGED HOLSTEIN BEEF CARPACCIO

Fromage manchego, roquette, graines
de moutarde & huile d’olive

Manchego cheese, arugula, mustard seeds
& olive oil

(NADA) PLATS SIGNATURES NAPA

V VEGGIE
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(NAPA) POULPE GRILLE - 34€
" GRILLEDOCTOPUS
Poulpe mariné & grillé, yaourt grec, zaatar,
agrumes, roquette, légumes grillés

Marinated and grilled octopus, Greek yogurt, zaaftar,
cifrus, arugula, Provencal roasted fomatoes

FILET DE POULET LABEL ROUGE $24€
LABEL ROUGE CHICKEN BREAST

Caponata sicilienne, chips de pommes
de terre, cdpres
Sicilian caponata, potato chips, capers

TARTARE DE THON ROUGE c26€
BLUEFIN TUNA TARTARE

Avocat, sauce soja, ponzu, sclade, légumes grillés
Avocado, soy sauce, ponzu, salad

FILET DE DAURADE ROYALE < 20€
SEA BREAM FILLET

Beurre blanc curry & safran, agrumes, Iégumes
de saison

Curry & saffron beurre blanc, citrus, seasonal
vegetables

(NAPA) LA BELLE ENTRECOTE DE BCEUF - 38€
T PRIME BEEF RIBEYE STEAK

Sauce au poivre et frites ou salade
Pepper sauce and french fries or salad

(NADA) PLATS SIGNATURES NAPA

tr
___rlf l\iu'_\.'.'_—" V  VEGGIEE

V' PASTA PACCHERI
SAUCE TOMATE & BURRATA -19€
PACCHERI PASTA, TOMATO SAUCE & BURRATA

Pdtes sauce fomates, courgettes, burrata
& basilic
Pasta with fomato sauce, Zucchini, burrata & basil

(NAPA) LINGUINE AUX GAMBAS - 32€
" Shrimplinguine

Gambas flambées au Cognac, bisque de
homard, sauce tomate, persil, huile d’olive
Prawns flambéed in Cognac, lobster bisque, fomato
sauce, parsley & olive oil
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SIGNATURE SHARING DISHES

(NAPA) LA BELLE ESCALOPE MILANAISE (pour 2 personnes)+ 44€
S MILANESE-STYLE VEAL CUTLET (for 2 people)
Linguini, sauce tomate, parmesan & huile d'olive, salade
Linguini, tomato sauce, parmesan & olive oil, salad

POISSON DU JOUR ENTIER GRILLE (pour 2 personnes) + 10€ /100gr
+ DEUX SIDES AU CHOIX
WHOLE GRILLED CATCH OF THE DAY + TWO SIDES OF YOUR CHOICE (for 2 people)

COTE DE BCEUF FRANGCAISE (environ Ikg - pour 2 personnes) « 120€
+ DEUX SIDES AU CHOIX
FRENCH RIB OF BEEF + TWO SIDES OF YOUR CHOICE (approx. lkg - for 2 people)
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V' FRITES - FRENCH FRIES ‘7€
o V' SALADE MESCLUN - MESCLUN SALAD c 7€
sm V' LEGUMES GRILLES - GRILLED VEGETABLES + 7€
V' POMMES DE TERRE GRENAILLE - 7€

BABY POTATOES
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